RESTAURANT

MAUGANESCHTLE

Sehr geehrter Gast

die lhnen vorliegenden:Meniivorschlage sind teilweise jahreszeitlich abgestimmt. Da

wirversuchen_ausschlieBlich -frische -heimische Produkte einzusetzen, kann die

Verfiigbarkeit einzelner Produkte begrenzt sein. Wir hoffen, dass Sie zugunsten

dieses QualititsbewuBtseins Verstandnis daftir haben, wenn wir manche Gerichte

nicht immer im Angebot haben. Gerne machen wir lhnen in einem solchen Fall dann

alternative Vorschlage.

Die Meniivorschlage sind auch nicht in ihrer Zusammensetzung bzw. in ihrer

Reihenfolge bindend. Falls Sie Umstellungen vornehmen mochten oder eigene

Vorschlage haben, sind wir selbstverstandlich jederzeit bereit diese aufzugreifen.

Wir hoffen, dass lhnen beim lesen auf gut Schwiabisch:

“Das Wasser im Maul zusammen lauft”

und Sie einen tiichtigen Appetit bekommen.
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Mendi |

GrieskloBchensuppe mit Gemiisejulienne
Gemischter Braten mit hausgemachten Knépfle

Armer Ritter mit VanillesoBe

Meni 2
Kartoffelsuppe mit Pastinakenchips

Tafelspitz
mit Rahmkartoffeln und Wildpreiselbeeren

Heckabeerle mit Vanilleeis

Meni 3

Feldsalat mit Steinchampignons,
warmen Speckwiirfeln und Balsamicodressing

Medaillons von Schwein im Basilikum - Mangoldmantel
mit Parmaschinken und hausgemachten Butterspitzle

Warme Apfelkiichle mit hausgemachtem Mohneis
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Meni 4

Fladlesuppe mit Rinderboullion

Schwaibischer Zwiebelrostbraten

mit hausgemachten Butterspitzle [ —— |

Ofenschlupfer mit Vanilleeis

Meni 5

Tafelspitzsiilze
mit Salatbouquet und Himbeerdressing, Creme fraiche

Petersilienwurzelsuppe mit gerésteten Semmelknodeln

Kalbroulade in der Rosmarinkruste
mit hausgemachten Kartoffeltalern und Bohnen

Zwetschgenkompott mit Vanilleeis

Menii 6
Geflugelterrine mit Essigpflaumen

Steinpilzmaultéschle

Rehmedaillons mit Burgunder - PfifferlingsoBe,
Krauterspatzle und Maronenroulade

Gebackene Griesschnitten mit warmen Dorrzwetschgen
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Meni 7

Gartenkrautersuppe
mit Kerbel- QuarkkléBchen

Rosagebratenes Roastbeef
mit Pfeffer- CognacsoBBe, Zuckerschoten und Kartoffelgratin

Schwarzwilder Heidelbeerpfannkuchen mit Vanilleeis

Meni 8

Jahreszeitlicher Salat mit Gartenkrautern und Pinienkernen
Bandnudelnest mit Pfifferlingen und Brokkoliréschen

Bachsaibling auf provenzalischem Gemiise mit
Basmatireis und Orangenmojo

Erdbeerschluper

Menii 9
Pfifferlingscremesuppe

Jahreszeitlicher Salat mit Streifen von der
geraucherten Entenbrust, Himbeerdressing

Kalbsfilet
mit Morchelrahm und bunten Schupfnudeln

Hausgemachter Ofenschlupfer mit Vanilleeis
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Menu 10

Rehpastete
Griiner und weiB3er Spargel im Blatterteigmantel

Zanderfilet
auf Krauter-Tomatenragout, Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise

Limonensorbet mit Cassisbirnen

Mend | |
Barlauchsuppe
Lachsmaultasche im Blatterteigmantel auf SafransoB3e

Lammriicken in der Krauterkruste
mit KoriandersoBe mit Basilikum - Kartoffelpiiree

Flammender Burgsteigtraum
Soufflé mit Friichten und Eis

Menii 12
Kiirbiscremesuppe

Lachsfilet im Meerrettichmantel auf Kartoffel-Gurken-Saute

Fasanenbrust mit Basilikum - Zitronengrasfiillung,
Champagnerkraut und Selleriepiiree

GrieBBflammerie mit Brommbeersauce
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