Maultaschen aus dem Maunganeschile

Schwobaglick

Maultaschen in der Brih mit hausgemachtem Kartoffelsalat 16,00
Graf Eberhard

Maultaschen mit Butter- Zwiebeln und Kartoffelsalat 16,00
Omale

Maultaschen gerdstet mit Ei und marktfrischem Beilagensalat 16,50

Schwabenstreich
Maultaschen mit Kdsesauce, Krautern der Provence
und gerdsteten Sonnenblumenkernen, Beilagensalat 18,00

Alle Maultaschengerichte kdnnen Sie auf Wunsch mit vegetarischer
GemUsefillung bekommen

3 Fezimlit%tanmnu ltaschen

Kalbsmaultaschen mit Cognac-Pfeffersauce
und griunen Pfefferkornern 21,00

Kalbsmaultaschen mit frischem Blattspinat, Tomaten
und Mozzarella Uberbacken 21,00

Lachsmaultaschen auf frischem Blattspinat,
Weildwein-Sahne und gerosteten Sonnenblumenkernen 22,50

Gerostete Linsenmaultaschen
mit marktfrischem Salat (vegan) 22,50

Frig Mingsmm/t ltaschen

Gebratene Spargel-Frischkasemaultasche
mit Barlauchrahm und Rucola (vegetarisch)

23,50




Lieﬁling%en’ckte unserer StMMng%sta

Heckengau-Linsen

mit hausgemachten Butterspatzle (veg) 15,00
(2)

und mit Saitenwdrstle 17,50
Allgauer Kasespatzle

mit dreierlei Kase und buntem Salat (veg) 16,50
und mit gerdstetem Speck 18,50
Schlosstopfle

Zartes Schweinefilet vom Landschwein mit

Champignonrahmsauce und hausgemachten Butterspatzle 26,50
Herzog Ulrich

gebratene Rinderstreifen in einer Cognac-Pfeffersauce

mit hausgemachten Butterspatzle (auf Anfrage) 24,50
Klassischer Zwiebelrostbraten

mit hausgemachten Butterspatzle und Pfannenzwiebeln 29,50
Wiener Schnitzel vom Kalb

mit hausgemachten Butterspatzle

oder mit Kartoffel-Gurken-Salat 28,50

Schwabenplatte

Zwiebel-Rostbraten und Filet vom Landschwein

mit Kasspatzle und geschmelzter Maultasche
29,50
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