Maultaschen aus dem Maunganeschtle

Schwobagluck

Maultaschen in der Brih mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Graf Eberhard

Maultaschen mit Butter- Zwiebeln und Kartoffelsalat

Omale

Maultaschen gerdstet mit Ei und marktfrischem Beilagensalat
Schwabenstreich
Maultaschen mit Krautern der Provence, Kasecreme,

Sonnenblumenkernen und Beilagensalat

Kalbsmaultaschen mit Cognac-Pfeffersauce

und grinen Pfefferkornern und Beilagensalat

Kalbsmaultaschen mit frischem Blattspinat, Tomaten

und Mozzarella Uberbacken

Gerostete Linsenmaultaschen von der Heckengau-Linse

mit marktfrischem Beilagensalat (vegan)

Kalbsmaultaschen mit Morcheln in Sherryrahm

18,50

18,50

19,80

19,50

22,50

22,50

23,50

26,50

Alle Maultaschengerichte mit konnen Sie auf Wunsch mit vegetarischer

Gemusefillung bekommen



Lieﬁling%en’ckte unserer StMMng%sta

Heckengau-Linsen nach Grofsmutters Art

mit hausgemachten Butterspatzle und Saitenwirstle (veg. méglich)

Allgauer Kasespatzle mit

dreierlei Kase, gerostetem Speck und buntem Salat (veg. méglich)

Klassischer Gailsburger Marsch

mit Rinderbouillon, Kartoffelschnitz und Spatzle

Schlosstopfle, Zartes Schweinefilet mit

hausgemachten Butterspatzle und Champignonrahmsauce

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit hausgemachten Butterspatzle und Bratensauce

oder mit Kartoffel-Gurken-Salat

Schwabischer Zwiebelrostbraten mit Pfannenzwiebeln

und hausgemachten Butterspatzle

18,50

19,50

24,50

26,50

32,50

32,50

Schwabenplatte

Zwiebel-Rostbraten und Filet vom Landschwein

mit Kasspatzle und geschmelzter Maultasche

34,50
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