Wainterzeit

-verzaunbert die Welt mit

Schneeflocken und Eis-

Suppen - die Von innen wirmen

Hausgemachte schwabische Fladlesuppe 7,20

Kartoffelcremesuppe

mit gerosteten Krauterknusperle (vegetarisch) 7,50
und mit Speckwirfeln * 8,50
Vars;aai;an

Feldsalat von der Gartnerei Schmid
mit gerostetem Speck® Krauterknusperle und Kartoffeldressing 11,50

Feldsalat von der Gartnerei Schmid mit
Ziegenkase im Speckmantel und Himbeer-Balsamicodressing 13,80

Carpaccio von der roten und gelben Bete mit
karamellisiertem Ziegenkase und Schwarzen NUssen (vegetarisch) 14,80

Hausgemachte Kartoffelrosti “"Schweizer Art”
mit geschwenktem Grillgemise und Tomatensugo (vegan) 15,50
als Hauptgang: 27,00

Krokette von der roten Linse mit Krauterseitlingen
und Triffel-KartoffelpUree (vegan) 14,80
als Hauptgang: 26,50

Duo von der gerauchte Schwarzwaldforelle und
Norweger-Lachs mit Apfel, Meerrettich und rote Bete 17,50



Daftiga Winterkiiche

Hausgemachte Semmelknodel mit Pilzen

in Krautersahne und Wildpreiselbeeren (vegetarisch) 17,80

Dinkelnudeln mit Wintergemuise und Pilzen

in Mandelsahne (vegan) 19,50

Bauernpfanne mit hausgemachten Schupfnudeln, Wintergemuse,

vegetarischer Maultasche und Krauterquark (vegetarisch) 21,50

Wildragout mit hausgemachten Krauterknopfle,

Birne und Preiselbeeren 26,50

Geschmorte Ochsenbackle in Rotweinsauce

mit Kartoffelknddel und Orangenrotkraut 26,50

Rosagebratener Kalbsricken

mit glasiertem Wintergemuse auf Triffel-Kartoffelpiree 32,50

Black - Angus Rumsteak

auf der heiBlen Salzplatte ca. 220 Gr. ©

mit Salat und hausgemachter Krauterbutter 29,50

Bitte beachten Sie, dass die Steaks auf der heiBen Salzplatte serviert werden

und nachbraten. Bitte beriicksichtigen Sie dies beim bestellen ihres Gargrades.

(*) Gewichtsangabe bezieht sich auf das Rohgewicht
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